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※事前予約が必要となります。 2 日前までにご予約ください。 食材は季節によって異なります。 写真は参考です。

※Please make a reservation at least 2 days in advance.
Please also be informed that the ingredients may change depending on the season and availability in the market.
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※事前予約が必要となります。 2日前までにご予約ください。 食材は季節によって異なります。 写真は参考です。
※Please make a reservation at least 2 days in advance.
Please also be informed that the ingredients may change depending on the season and availability in the market.
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※事前予約が必要となります。 2日前までにご予約ください。 食材は季節によって異なります。 写真は参考です。

※Please make a reservation at least 2 days in advance.
Please also be informed that the ingredients may change depending on the season and availability in the market. 
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